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Rapid Access to Content Available in a Foreign Language
el Iemsuup i t B -9n

JARDINAGE CUISINE BIEN-ETRE ANIMAUX

Variétés locales

*Picholine’ et 'Négrette' dans le Languedoc-Roussillon,
“Cailletier’ dans les Alpes-Maritimes, 'Salonenque’,
'Béruguette’ et ‘Grossane' dans les Bouches-du-Rhone,
"Bouteillan’, "Cayon’ en Provence... Difficile d'établir une liste
exhaustive des variétés d'olives qui font la typicité des huit
terroirs dotés d'une AOP : Aix-en-Provence, Corse, Haute-
Provence, Nice, Nimes, Nyons, Provence et la valiée des
Baux-de-Provence.

Chaque région oléicole se distingue par des variétés
prédominantes, d'autres secondaires et les demiéres, locales
et anciennes, qui influencent le moment de la récolte, Ia technique et les conditions
d'extraction de I'huile.

Par exemple, Max Doléatto attend les premiéres gelées matinales pour la récolte,
«comme mon grand-pére, qui était au moulin & Nogl». Dans le Gard, en revanche, «/a
cueillette commence autour du Ter octobre et s'arréte avant les gelées noctumes», explique
Jean-René de Fleurieu, propriétaire du chateau de Montfrin (30).

Récolte et pressage

9 Les méthodes dolivaison (récolte des olives) sont variées.

Les machines vibrantes coexistent avec les méthodes
traditionnelles a la main ou aux peignes.

Lorsqu'elles ont 6t gaulées, il faut les récupérer sur des
toiles étalées autour des arbres, recueilir dans des filets ou
des paniers, et porter les olives au moulin. L3, elles sont
triées selon leur taille, état et qualité. On les laisse reposer
pour qu'elles s'échauffent, sans fermenter. Ensuite, elles sont
lavées et broyées avec les noyaux afin d‘obtenir une pate
onctueuse.
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Cross-Lingual Summarisation Task

Document (French)

Histoire. La consommanon allmentalre d'olives sauvages date de la période préhistorique des

illeurs du i L'oléiculture (culture d'oliviers, d'oliveraie, et fabrication
d'huile d'olive avec des moulins a huile) remonte a la période de I'invention de I'agriculture et
de la culture de la vigne et du vin, il y a environ 8 000 ans, dans la région du croissant fertile
du Levant au Proche-Orient et en Mésopotamie. L'huile d'olive est alors utilisée pour
l'alimentation, la conservation des aliments, la cosmétique, la médecine, les lampes a huile...
[...]. Durant la Renaissance du XVe siécle ['ltalie devient le plus important producteur réputé
d'huile d'olive du monde, avant d'étre cultivée a ce jour par I'ensemble des pays du bassin
méditerranéen en tant qu'un des fondements de la cuisine méditerranéenne. [...] Utilisation.
L'huile d'olive est connue depuis la plus haute antiquité : les Grecs anciens, les Phéniciens,
les Arabes, les Berbéres et les Romains I'utilisaient déja pour leur cuisine (a l'origine de la
cuisine méditerranéenne) et pour leurs produits cosmétiques, ainsi que les Hébreux pour
allumer leur chandelie. L'huile d'olive peut étre utilisée aussi bien crue (dans des sauces pour
salade ou a la place du beurre dans les pates par exemple) que cuite (pour la cuisson de
viandes ou de légumes ou pour la friture). [...] L'huile d'olive peut egalement étre utilisée pour
le traitement du visage, comme le dé i des yeux, [ des levres
et la réparation des talons fissurés. Naturellement, I'huile d'olive regorge d'antioxydants anti-
age et de squaléne hydratant, ce qui la rend superbe pour les cheveux, la peau et les ongles.
Tout comme I'huile de noix de coco, c'est un élément essentiel de tout kit de beauté bricolage.
L'huile d'olive est utilisée comme traitement capillaire depuis I'Antiquité égyptienne. [...]
Production. L'obtention d'un litre d'huile nécessite 4 & 10 kg d'olives suivant la variété d'olive
utilisée et son niveau de maturité. La méthode d'extraction utilisée a peu d'incidence.
Cependant les moulins utilisant des presses ne peuvent pas utiliser des olives a trés forte
teneur en eau (a faible rendement en huile) a cause de la fluidité excessive de la pate. Ceci
peut laisser penser, a tort, que leurs rendements sont meilleurs. [...] Santé. Par rapport aux
autres huiles contenant des acides gras insaturés, I'huile d'olive est assez stable a la cuisson
et garde en ce cas ses effets bénéfiques relatifs sur le cholestérol. L'huile d'olive permet de
lutter contre le cancer du sein. [...]

Huile d’Olive

JL

& Summary (English)

Olive oil is a liquid fat obtained from olives,
a traditional tree crop of the Mediterranean
Basin, produced by pressing whole olives and
extracting the oil. It is commonly used in
cooking. It is also used in cosmetics. Olive
trees have been grown around the Mediter-
ranean since the 8th millennium BC.
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& Summary (English)

Olive oil is a liquid fat obtained from olives,
a traditional tree crop of the Mediterranean
Basin, produced by pressing whole olives and
extracting the oil. It is commonly used in
cooking. It is also used in cosmetics. Olive
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@ Scarce and costly to create

@ Translated and crowd-sourced data
Zhu et al. (2019); Cao et al. (2020); Ouyang et al.
(2019); Nguyen and Daumé Il (2019)

@ WikiLingua how-to guides
Ladhak et al. (2020) 3/11



Lencyclopédie libre

) 'WIKIPEDIA her dans Wikipédia
Article  Discussion s
Huile d'olive

L'huile d'olive est une variété d'huile alimentaire, a base de matiére grasse végétale
extraite des olives (fruits d'oliviers cultivés en oliveraie d'oléiculture) lors de la trituration
dans un moulin 3 huile. Elle est la cuisine mé du
paradoxe frangais) et peut étre, sous certaines conditions, bénéfique pour la santé”.

Sommaire [masquer]

Histoire modifier | modifierle code |

Deriving Cross-Lingual Summarisation Pairs

Modifier Modifier le code ~ Voir Ihistorique

% 84 langues v

185-196*

= & —
, de la période préhistorique des chasseurs-cueilleurs
du Néolithique. L'oléiculture (culture d'oliviers,
doliveraie, et fabrication d'huile d'olive avec des
moulins 3 huile) remonte a la période de linvention
de I'agriculture et de Ia culture de la vigne et du vin, il
Y environ 8 000 ans, dansIa région du croissant
Olveraie et amphore antique & fertile du Levant au Proche-Orient et en Mésopotamie.
dans a Drome en Provence. Uhuile d'olive est alors utilisée pour Ialimentation, la
conservation des aliments, la cosmétique, la
médecine, les lampes  huile... Son commerce prend
son essor avec le commerce maritime en amphore
(surnommée For vert de la Méditerranée), vers tout le
bassin méditerranéen (histoire du bassin
méditerranéen) avec les civilisations antiques
phénicienne, grecque, puis romaine (qui améliore et

Rénartition d- Foldiculture &

Propriétés physiques
T fusion -3°c!
Point de trouble entre 5 et 10°C.
Point de fumée 180 °C
T ébullition 300 °C
Masse volumique 415
0,914-0,918 g-cm3 2

o 39

Point d'éclair  225°C

Viscosite 220°C:8cp

dynamique (centipoise)
Propriatés optiques

idice de! % 1466 - 1,468

Sauper and Barzilay (2009); Zopf (2018); Liu et al. (2018)

Liu and Lapata (2019); Perez-Beltrachini et al. (2019); Hayashi et al. (2021) i
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Article Discussion Lire

Huile d'olive
Lead Paragraph

L'huile d'olive est une variété d'huile alimentaire, a base de matiére grasse végétale
extraite des olives (fruits d'oliviers cultivés en oliveraie d'oléiculture) lors de la trituration

Deriving Cross-Lingual Summarisation Pairs

Modifier Modifier le code ~ Voir Ihistorique

¥\ 84 langues v

Huile d'olive

phénicienne, grecque, pisfomain (qu amg

Artlcle Body

Rénarttion de foléiculture &

dans un moulin  huile. Elle est Ia cuisine du
paradoxe frangais) et peut étre, sous certaines conditions, bénéfique pour la san’.
o
Histoire (modifier | modifier le code | ndice de i
La i dat
’ de la période préhistorique des chasseurs-cueilleurs Propriétés physiques
du Néolithique. L'oléiculture (culture d'oliviers, -3%c!
doliveraie, et fabrication d'huile d'olive avec des de trouble entre 5 et 10 °C.
moulins & huile) remonte & la période de linvention 180°C
de Iagriculture etde la culture de Ia vigne etdu vin, il | 7+ ébulition 300
¥ environ 8 000 ans, dansla région du croissant Masse volumique
Olveraie et amphore antique & fertile du Levant au Proche-Orient et en Mé o3
dansa Dréme en Provence. Uhuile dolive est alors utiisée pour alimentation, a || 7+ d'auto- e
conservation des aliments, la cosmétique, la Inflammation
médecine, les lampes 3 huile... Son commerce prend ||| Point d'éclair 225 °C
son essor avec le commerce maritime en amphore | | Viseos R20SE- S0y
; e dynamique (centipoise)
(surnommée For vert de la Méditerranée), vers tout le
bassin méditerranéen (histoire du bassin Proprithis sptigues
méditerranéen) avec les civilisations antiques ::drfi:::.. % 1,466 - 1.468"
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conservation des aliments, la cosmétique, la
médecine, les lampes  huile... Son commerce prend
Son essor avec le commerce maritime en amphore

(e
N reined 304
" History cese: L
oive ol including fyspe—
wid olves, InAssMoor,  Saponifcation  164-196 vign

r-wnd . Jretveniion
{€hstn ot ol etr sccemeee?)Gasides 00, obve ol has been used or e -1
relgous s, medines, 5 8 fut ol g, soupakiog, sndsncore | PO 200D
o o e 5

7
century ac, ailof
sates, together tos. Vit ot
it ‘baxes. or other symbols.

I: Avistotie n his History of
either

vert de la Mé ée), vers toutle
bassin méditerranéen (histoire du bassin
méditerranéen) avec les civilisations antiques
phénicienne, grecque, puis romaine (qui améliore et

i et 8 e o S o R R R prevent
pregnancy®!

Early cultivation (cst)

and later
0 North Afrca, though some scholars argue for an Egyptian origin 191

been spread westward by the Phoericians (1% Until around 1500 BC, easter coastal areas of

2500 6C. The eart

4/11



Deriving Cross-Lingual Summarisation Pairs
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The XWikis Corpus

English, German, French, Czech
Germanic, Romance and West Slavic

- A'"
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|
The XWikis Corpus

English, German, French, Czech
Germanic, Romance, and West Slavic

fenet] The summarisation task X — en

Human validated overlap 80%
Documents avg.nb. words: 952
Summaries avg.nb. words: 60
High compression

No lead bias

°
°
°
°
°
@ Poor extractive performance
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All-to-English Summarisation X — en

===

mBART
mBART50
Liu et al. (2020)
Tang et al. (2020)
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All-to-English Summarisation X — en

%%

mBART

mBART50 Superwsed
Livetal (2020)  Cross-lingual
Tang et al. (2020) Dataset

(Upper-bound)
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All-to-English Summarisation X — en

%%%

mBART
mBARTS50 Superwsed Avallable
Livetal (2020)  Cross-lingual ~ Monolingual
Tang et al. (2020) Dataset Dataset
(Upper-bound)  (English)
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All-to-English Summarisation X — en

%%%%

mBART

mBART50 Superwsed Avallable Zero-Shot
Liuetal. (2020)  Cross-lingual ~ Monolingual
Tang et al. (2020) Dataset Dataset
(Upper-bound) (English)
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All-to-English Summarisation X — en

%%%%

mBART
mBART50
Liu et al. (2020)
Tang et al. (2020)

Superwsed
Cross-lingual
Dataset
(Upper-bound)

Avallable
Monolingual
Dataset
(English)

Zero-Shot

en

= ==

S(;)
Few-Shot
Few
Cross-lingual
Examples
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All-to-English Summarisation X — en

en

%%%%%

mBART S(Tx)
mBART50 Superwsed Avallable Zero-Shot Few-Shot
Liuetal. (2020)  Cross-lingual ~ Monolingual Few
Tang et al. (2020) Dataset Dataset Cross-lingual
(Upper-bound) (English) Examples

Zero- and Few-Shot Challenges?

» understanding input documents in a new language (and new domain)
» translating relevant content into the target language
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All-to-English Summarisation X — en

en

%%%%%

mBART S(Tx)
mBART50 Superwsed Avallable Zero-Shot Few-Shot
Liuetal. (2020)  Cross-lingual ~ Monolingual Few
Tang et al. (2020) Dataset Dataset Cross-lingual
(Upper-bound) (English) Examples

Zero- and Few-Shot Challenges?

» understanding input documents in a new language (and new domain)
» translating relevant content into the target language

en

= =

1
en(X)
Translated
(Baseline)
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|
Few-Shot Approach

@ Adapt the English summariser with few examples of X — en

@ Reminiscent of the few-shot Model Agnostic Meta-Learning (MAML) algorithm
Finn et al. (2017)

v

Assume the English summariser as meta model

v

Iteration on the cross-lingual task support set Sx_.en

v

Meta-update Ogn_en W.I.t Ox_.en =~ cOmbine Sx_,en
with a sample from en — en

Light-weight First Order MAML (LF-MAML)

Oxen

v
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Few-Shot Approach

@ Adapt the English summariser with few examples of X — en

@ Reminiscent of the few-shot Model Agnostic Meta-Learning (MAML) algorithm
Finn et al. (2017)

v

Assume the English summariser as meta model

v

Iteration on the cross-lingual task support set Sx_.en

v

Meta-update Ogn_en W.I.t Ox_.en =~ cOmbine Sx_,en
with a sample from en — en

Light-weight First Order MAML (LF-MAML)

Oxen

v

Other variants (in the paper):
@ Freezing parameters
@ Unlabelled examples (Cross-View Training)
Clark et al. (2018)
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Few-Shot Performs Well Across Languages in XWikis

32.8

32.4 ]

i 32.2
~ 032 ] [l0 Supervised
=
€3
O
= 03| il
o
~

0.28
de—en fr—en cs—en

@ Similar trend with mBART50; improvements extend to out-of-domain (Voxeurop news)
@ 1K LF-MAML (7600 training examples — the rest is used for validation); 7k test examples
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Conclusions

@ Create XWikis, a new cross-lingual summarisation corpus

» four languages: English, German, French, Czech
» 12 cross-lingual datasets, different language pairs and directions
» methodology to extend to other languages

@ First to adapt the few-shot MAML algorithm to cross-lingual summarisation

@ Show that with multi-lingual pretrained models, monolingual summarisation data,
and few cross-lingual examples it is possible to achieve good cross-lingual
summarisation performance

Code and XWikis @ https://github.com/lauhaide/clads
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